ANEXO Il
TERMO DE REFERENCIA

PROCESSO ADMINISTRATIVO N® 11733/2025

Municipic de Tramandai

Secretaria Municipal de Turismo (SMT)

Necessidade da Administragao: concessdo de permissio de uso de bem publico a empresa
especializada em servi¢os e/ou comércio de alimentaglo, para exploracdo do setor de
assadeiras, para o preparo e comercializagio do prato tipico da 33° Festa Nacional do
Peixe.

1. DEFINIGAO DO OBJETO

O presente termo tem por objeto a concessio de permissio de uso de bem piblico a
empresa especializada em servigos efou comércio de alimentago, para exploracio do setor
de assadeiras, para o preparo @ comercializagio do prato tipico da 33° Festa Nacional do

Peixe

Os servicos objelo da concessao pretendida possuem as seguintes especificaces:

Late Descrigho dos servigos Guantidade | Valor minimo ofertade |
Concessio de pormissdo de uss B bem plblico a empresa
efpetiaizada &m servicos eiou comércio de  aimeniaclo. para
a1 expliagdio do sebor de assadeiras, para prepado o mmrnillizfm;h da i akivioo RS 40.000.00
Tenha Assada na Brasa, durante a 31° Festa Maconal do Paize, que
seva nedlizada anire o5 dias 26 de junho & 20 de julho de 2025, no

Pamque Murscipal de Eventos Dr. Eisau Lemos Padiha

2. FUNDAMENTAGAO DA CONTRATAGAD

A Festa Nacional do Peixe estd consolidada como um dos principais eventos gastrondmicos
do Rio Grande do Sul. Seu prato tipico, a tainha assada na brasa, atrai milhares de
visitantes durante o evento, que vém especialmente para degustar o prato.

Por alguns anos, a prestagdo dos servigos de assadeiras era executade pela
municipalidade, atraves de edital de processo seletive. Porém, esse método de contratacio
acabava por onerar sobremangira o municipio, além de dificultar a fiscalizaclo da prestacio

dos senvigos.



A fim de se evitar transtormos na fiscalizacdo dos servigos, bem como coibir um possivel
passivo trabalhista, & que se realiza a concessdo de permissdo de uso de bem plblico a
empresa especializada em servigos efou comércio de alimentaclo, para a exploracao do
selor de assadeiras da 33" Festa Nacional do Peixe.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

A solugdo proposta @ a concessdo de permissdo de uso de bem publico a empresa
especializada em servicos elou comércio de aimentagio, para o preparo e comercializagio

do prato tipico da 33® Festa Nacicnal do Peixe

- Na execugdo do objeto da presenta licitagio a Permissiondria devera considerar que sua
obngacio consiste na execugdo da comercializagdo da Tainha Assada na Brasa, incluindo a
realizacdo de todas as questbes secundarias, paralelas ou prévias para sua fiel execucio,
devendo sempre atuar dentro da boa fé contratual, respeitando o histdrico das edigdes
anteriores do Festival, seguindo um padrio semelhante de qualidade e buscando sempre a
preservacio do interesse publico local;

= A Permissionana devera observar & executar o disposto no Termo de Referéncia, anexo ao
Edital de Licitagao;

- A atividade comercial desenvolvida junto ao setor das Assadeiras, devera obedecer ao
Plang de Prevengio de Combate a Incéndios, elaborado pelo Municipio de Tramandai. Vale
ressaltar a observancia na colocacio de mesas e cadeiras nos cormedores, saidas de
emergéncia, locals demarcados onde sdo instalados extiniores e hidrantes e demais
espacos indicados no Plano;

- O Plano de Prevengdo de Combate a Incéndios serd de responsabilidade do Municipio de
Tramandai. onde, a Permissionaria devera atender a todas as orientagdes do Municipio na
montagam das eslruturas e demais instalagies;

- O municipio de Tramandai ndo se responsabiliza por qualquer dano causado ao passoal
que estara l|aborando junte ao setor das assadeiras, ou a terceiros, cabendo a
Permissiondria a cobertura de todas as despesas com pessocal e seus encargos. E de
responsabilidade da Permissionaria a boa conduta de saus empregados e demais pessoas



que estarado desempenhando as suas fungbes no setor licitado, isentando o Municipio de
quaisquer indenizagio ou reclamacio trabalhista;

- Os trabalhadores do local licitado deverdo atender a todas as normas & regramentos da
33* Festa Nacional do Peixe;

- Para acompanhamento da permissio & andamento do objeto, serdo indicados fiscais de
contrate que terdo acesso as assadeiras, respeitando as normas da Vigilncia Sanitana,
onde cabe a Permissionaria recebé-los sempre que necessario, dispor dos relatdrios de
venda da Tainha Assada na Brasa, bem como, tais servidores poderfo requisitar qualquer
documento pertinente ao funcionamento de tal setor e auxiliar na resolugio de eventuals
problemas ou situagies semelhantes a esta, atuando como representantes do Poder
Publico Municipal;

- O Municipio, observando as legislagbes vigentes, aluara na coibicio da pratica de precos
abusivos ao consumidor, onde, cabe a Permissicndria a observancia das leis na divulgagio

de pregos dos produtos comercializados e no atendimento ao consumidor,

- A Parmissionaria devera estar com todos os espacos licitados devidamente montados, em
até 05 dias de antecedéncia do evento, para a elaboragdo do Plano de Prevengdo conira
Incéndios;

- O espago dentro do Pavilhdo Laranja, denominade “guichés®, serd explorado pelo
Municipio de Tramandai, cabendo a Permissiondria realizar a montagem de um espaco para
comercializagio de tickels para aquisicio de Tainha Assada na Brasa. O Municipio cedera,
caso a Permissionaria tenha interesse, espaco junto acs sefores de venda de ingressos
para entrada no Centro Municipal de Eventos, de espaco para comercializagdo de tickets de
tainha assada na brasa,

- Cabe ao Municipio a elaboracic do PPCI e todos os gastos para aprovacio de tal plano,
do setor das assadeiras;

- Cabe ao Municipio a cobertura das despesas com energia elétrica e agua do setor durante

a reahza¢do do evento supracitado;

- Cabe ao Municipio realizar as melhorias necessarias na estrutura fixa do local cedido,
atendendo as normas sanitarias e de seguranca;

- Cabe ao Municipio o ofertamento de seguranga privada, que serd a mesma empresa que
atuara nos servigos de seguranga e vigildncia da 33" Festa Nacional do Peixe:



- Cabe ao Municipio a disponibilidade de mao de obra especializada de services de elétrica
de baixa tensdo,

- Cabe ao Municipio a cedéncia do local denominado ‘Restaurante” estrutura esta
localizada atras do deposito de carvio, onde a Permissiondria podera explorar o local
exclusivamente como refeitorio, para fornecimento e preparc de alimentacio dos
funcionarios que estardo laborando no setor das assadeiras;

- A Permissiondria devera atender aos hordrios de funcionamento do Parque Municipal de
Eventos, que serd previamente indicado os hordrios de manutencdo e carga e descarga.
Ainda, cabera a Permissiondria obedecer aos locais indicados de carga e descarga;

- E de responsabilidade do Municipio a cedéncia de credenciais e pulseiras para acesso dos
trabalhadores do setor das assadeiras do pavilhdo laranja do Parque Municipal de Eventos.
O guantitativo sera definido pela Secretaria Municipal de Turismo:

- O setor de estacionamento denominado "Autoridades”™ & de uso exclusive do Municipio.
Somente veiculos indicados e autorizados pela Secretaria Municipal de Tursme poderdo ter
acesso a tal espago;

- Cabe ao Municipio a cedéncia do espago localizado em frente ao balcio das assadeiras,
para exploragio do local como “Area Livre™. A exploracho deve obedecer a lodas as
exigéncias contidas no Termo de Referéncia, anexo a este memorando.

Exigéncias e Obrigactes da Permissiondria;

- Serao de responsabilidade da Permissiondna, todas as despesas com contratagic de
pessoal, insumos e demais equipamentos, incluindo as grelhas, para pleno funcionamento
do setor,

- E de responsabilidade da Permissiondria a confecgdo e fomecimento de embalagem
{envelope), em papel Kraft, tamanho 30x25cm, com costura, personalizado com o simbalo
{tainha) do evento, para que o cliente possa levar o peixe para casa, conforme Termo de
Referéncia anexo a este memorando;

- A Permissionaria fornecera, sem &nus para o Municipio, uma bonificagio de 30 almocos e
30 jantas, durante oz dias de realizacio do evenlo, acompanhada de suco, para os
servidores indicados pela Secretaria de Turismo, que estario trabalhando na Festa Nacional
do Peixe;



- E de responsabilidade da Permissionaria todas as obrigagdes sociais e trabalhistas dos
saus empregados;

- E de responsabilidade da Permissionaria a confeccdo de bandejas de papeldio para servir
a tainha.

- E de responsabilidade da Permissionaria todo o mobilidrio e insumos necessarios para o
perfeito funcionamento do espago cedido para exploragio do “Restaurante” dos seus
funcionanos;

- A Permissionana devera disponibilizar de espago denominado Area Livre, espaco este que
tem a finalidade de livre escolha dos consumidores, Este espago devera ter disponibilidade
em frente as churrasqueiras, sendo devidamente sinalizado.

- A Permissionaria devera dispor de Atendentes de Mesa cu higienizadores para
atendimento ao plblico na comercializagio da tainha assada, em setor denominade “Area
Livre”, de forma suficiente para atender com fluidez o publico:

- Q valor maximo a ser cobrado na comercializagdo da Tainha Assada na Brasa devera ser
de RS B5.00 (oitenta e cinco reais);

- Cabe a Permissionaria disponibilizar de sistemas e recursos humanos necessarios para o
atendimento ac consumidor, bem como aos restaurantes instalados junto ao pavilhéo laranja
do Centro Municipal de Eventos. O atendimento devera acorrer com fluidez, com a devida
organizagao de filas, se houver, bem como de espacos destinados exclusivamente para o
comercio da Tainha Assada na Brasa para os atendentes que estardo laborande durante o
evento,

Visita Técnica;

Interessados deverdo realizar visita técnica, acompanhada dos servidores responsdveis
indicados pela Secretaria Municipal de Turismo, que serdo: Kellen Chagas Buffi & Vagner
Dias Titoni. Os agendamentos devem respeitar o horério de funcionamento da PMT ou saja,
das 13h as 18h de segunda a sexia-feira. Telefone para agendamento: (51) 3584-89059.

- O contrato vige até o dia 31 de julho de 2025
- O servigos serdo prestados no Parque Municipal de Eventos Dr. Eliseu Lemos Padilha,

situado na Rua Ermesto Nunes Bandeira, sin, bairro Centro Lagoa, no periodo de 26 de
junho a 20 de julho de 2025, considerando que, o prazo para montagem de toda a estrutura



(incluindo restaurante), serd de até 05 (cinco) dias anleriores a data de inicio do evento, e a
desmontagem devera ocomer, no maximo até 05 (cinco) dias apds seu encerramento.

- As hipoteses de rescisdo contratual e de sancdes obedecerSo aos critérios determinados
na Lei 14.133/2021, no Titule Il — Dos Contratos Administrativos, Capitule VIll — Das
Hipéteses de Extingéo dos Contratos, bem como do Capitulo IV, Capitulo | — Das infragbes e
sangbes adminisirativas, respectivamente, no que couber, assegurados o contraditério e a
ampla defesa.

A concessdo de uso de bem serd realizada por meio de licitagio, na meodalidade
Concorréncia, na sua forma eletrénica, com critério de julgamento por maior lance, nos
termos dos artigos 6°, inciso JOOXVII, 28, 11, @ 29, todos da Lei Federal n® 14.133/2021. e do
art. 15, Il da Lei n® 8.887/1995.

Para prestacio dos servigos pretendidos os eventuais interessados deverdo com provar que
aluam em ramo de atividade compativel com o objeto da licitagio, bem como apresentar os
seguintes documentos a titulo habilitagdo, nos termos do art. 62, da Lei n® 14.133/2021:

- Declaragdo, assinada no formato eletrénico, conforme regulamentacio da Lei n°
14.063/2020 e/ou da Medida Proviséria n® 2.200-2/2001. do representante legal da empresa
fornecedora de pescados, de que possui em esloque e a disposicio da Empresa vencedora,
no minimo, 35 (tinta e cinco) toneladas de tainha, que atendam aoc padrdo de peso e
qualidade especificados no Termo de Referéncia:

- O pescado fornecido devera ter procedéncia, através do registra nos drglos responsaveis
por supervisionar produtos de origem animal, tais como: SiM (Sistema de Inspegao
Municipal) efou CISPOA (Coordenadoria de Inspecio de Produtos de Origem Animal) efou
SIF (Sistema de Inspecdo Federal) efou SUSAF (Sistema Unificado Estadual de Sanidade
Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte) efou SISAN (Sistema Nacicnal de
Seguranca Alimentar & Nutricional), onde a empresa vencedora devera apresentar o referido
regisiro de inspecao do seu fornecedor de pescados;

- As empresas que apresentarem registro no SIM (Sistema de Inspeg¢ao Municipal) deverdo
ser sediadas neste Municipio.

- Declaraclo, assinada no formato eletrbnico. conforme regulamentacio da Lei n®
14.063/2020 e/ou da Medida Provisaria n® 2.200-2/2001. do representante legal da empresa



fornecedora de pdes. de que possui estrutura e insumos necessarios a disposicio da
Empresa Vencedora, para o fornecimento de P3o para a 33° Festa Nacional do Peixe;

- O pao devera ser fornecido por empresa com Alvard emitido pelo municipio de origem,
devidamente em dia, cnde a empresa vencedora deverd apresentar declaracio de
atendimentc desta exigéncia, com copia do Alvard sanitdrio municipal, da empresa
fornecedora de pies;

- Alvara Sanitario expedido pelo 6rgdo responsavel pela Vigilancia Sanitdria do municipio
sede da empresa licitante. Caso a empresa licitante seja isenta de alvara, devera apresentar
declaracao, expedida pelo orgdo responsdvel pela Vigildncia Sanitaria do municipio sede,
atestando a isengao;

- Declaracio da empresa licitante de que possul, no minimo, 01 (uma) pessoa disponivel
para atuar como responsavel na preparacio do peixe assado - (coordenador geral)
conforme Cronograma de Cargos, indicando nome, CPF e endereco desta pessod;

- Declaragio da empresa licitante de que possui, para laborar durante a realizaco da Festa,
01 {um) Vetennario, devidamente registrado no conselho que rege tal classe | com o registro
em dia, para atuar na fiscalizagdo e inspeglo sanitaria do pascado, bem como, nas
questdes higiénicas dos trabalhadores das assadeiras:

- Declaragdo de que possul a disposicio sistemas informatizados para cobranca dos tickets
da Tainha, com pagamento via cartdo de crédito e débito e via pix;

- Atestado de visita técnica, emitido pela Secretaria Municipal de Turismo, comprovando
através deste documento que tomou ciéncia do local e servico a ser realizado.

a) A pessoa juridica podera, em substituicBo ao documente supracitado, apresentar
declaragdo formal de dispensa de visita técnica, assinada palo responsavel técnico da
licitante, acerca do conhecimenio pleno das condicles e peculiaridades da contratacio.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAD

Os servicos a serem concedidos (exploragio do setor de assadeiras), tém natureza de
servicos comuns, tendo em vista que seus padrdes de desempenho e gualidade podem ser
objetivamente definidos pelo edital, por meic de especificagles usuais de mercade, nos
termos do arl. 6%, inciso XIl, da Lei Federal n® 14.133/2021.



As especificagdes dos requisites da contratagio encontram-se dispostos na sessdo anterior,
den®3.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO
A execugao dos servigos observara as seguintes especificages:

ASSADEIRAS: Espaco plblico de &rea (til de 450 metros quadrados, situada no Pavilho
Gastrondmico, junte ao Parque Municipal de Eventos, para exploracio das assadeiras na
comercializacio da Tainha Assada na Brasa (prate oficial do evento), durante a realizagao
da 33" Festa Nacional do Peixe.

VENDA E FUNCIONAMENTO DAS ASSADEIRAS:
OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA:

- Sujeitar-se a fiscalizagdo dos érglos estalais e cumprir a legislagio municipal, estadual e
federal;

- Observar, rigorosamente, as finalidades para as quais Ihe foi outorgada a concessdo de
LISy

- Observar todas as normas sanitarias exigidas na comercializagio do peixe, manipulacio e
acondicionamento dos acompanhamentos:

- Zelar pela manutengdo e conservacio do espaco ora concedido e efetuar a limpeza e a
manutencdo diariamente do espaco cedido;

- Atuar de forma que os servicos sejam executados sem quaisquer vinculos empregaticios
com o Municipio de Tramandai:

- Responsabilizar-se pelo &nus resultante de quaisquer acBes, demandas, cuslos e
despesas decorrentes de danos ocomridos por culpa sua ou de qualquer de seus
empregados e prepostes, cbrigando-se, igualmente, por quaisquer responsabilidades
decorrentes de agbes judiciais movidas por terceiros, que Ihe venham a ser exigidas por
forca da lei, ligadas ao cumprimento do Contrato;



- Responder por danos materiais ou morais, causados por seus empregados diretamente ao
Municipio de Tramandai ou a terceiros, decorrentes de sua culpa cu dolo:

- Assumir a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da execucio
do objeto do presente certame licitatorio;

- Manter, durante a vigéncia do contrato, todas as condigbes exigidas nesta licitagdo:

= Manter o padrao de qualidade do peixe comercializado, principalmente no pese, devendo
obedecer ac peso final (impo) médic de 1.750 {mil selecentos e cinguenta) gramas a 2.000
{duas mil) gramas, seguindo a tradicional forma de assamento (escalada);

- A tainha comercializada no espago cedido devera ter os seguintes acompanhamentos: 02
(dois) paes tipo francés, tomate, alface e limdo, sendo ainda ofertado ao cliente, conjunto de
garfo e faca embalados individuaimente com 18 ¢m de cor branca em poliestireno de alta
resisténcia, pratos plasticos, guardanapo e palito. A tainha devers ser servida em prato tipo
bandeja de pizza, com a disponibilidade de o cliente levar o peixe para casa, em embalagem
de papel Kraft, do tipo envelope, com o simbolo oficial da festa impresso, onde a arte para
impressao nesta embalagem serd concedida pela Secretaria de Turisma, apds a assinatura
do contrato;

- Contratagio de pesscal, onde a permissiondria devera utilizar como critérioc de
contratacao, experiéncia nas fungdes abaixo relacionadas:

- Contratagdo de pessoal para preparo e comercializagio da tainha, devendo obedecer ao
quantitativo de pessoal e fungdes descritas no Cronograma de Cargos;

- Formecer uniforme necessario para o trabalho, obedecendo 35 normas legais, onda todos
0s funcionarios deverdo trajar uma protegio para evitar a queda de cabelo nos alimentos,
avental da cor azul ou preta & camiseta da cor branca, devendo conter, impresso ou
bordade, a identificacdo da Festa Nacional do Peixe.

- O valor maximo a ser cobrado na comercializaco da Tainha Assada na Brasa devera ser
de R$ 85,00 (citenta e cinco reais):



- A permissionaria, na venda dos tickets para aguisicdo da Tainha Assada na Brasa, devera
oferecer ao cliente a operacdo débito/crédito das principais bandeiras de operadoras de
crédito; a permissiondria deverd disponibilizar a coleta eletrénica de dados da venda dos
tickets, com relatdrios pormenocrizados de cada equipamento utilizado, com o numero total
de venda,

- Disponibilizar todos os recursos humanos necessarios para cumprimento da atividade,
sendo de sua responsabilidade todos os custos decorrentes da contratacio;

- E de responsabilidade da permissiondria todos 0s insumos necessérios no preparo e
comercializacio do peixe, bem como, oz materiais de higiene e limpeza utilizados no ESpaco
cedido durante a realizagio do evenlo;

- A permissionaria devera instalar, para acondicionamento do peixe comercializade, um
contéiner ou similar (refrigeragdo) com poténcia minima de 10HP, podendo operar no
minima com 30° C positive ou 30° C negativo, onde o mesmo deverd permanecer
funcionando constantemente;

- A comercializagio da Tainha Assada na Brasa pela permissiondria devera obedecer ao
seguinte horario: de quinta a sexta-feira, das 10 as 23 horas e acs finais de semana. das 10
a 0 (zero) hora (meia-noita):

- Os funcionarics contratados para laborarem durante a realizacdo do evenio deverdo
sujeitar-se a todas as normas de funcionamente do Parque Municipal de Eventos:

- Sujeitar-se, a qualquer tempo, a fiscalizagho por parte do Municipio, quanto ao plenc
funcionamenio e controle de qualidade e pesc do pescado, exercido por servidores
municipais devidamente identificados;

- A salvaguarda de equipamentos @ materiais utilizados durante a realizaclo do evento no
selor cedido;

- Disponibilizar de estrutura provisoria, para uso como vestidrio para os trabalhadores da
assadeira, na guarda de pertences pessoais;



- E de responsabilidade da permissionaria a contratagdo de funcionarios para realizar a
venda dos tickets para aquisicio da Tainha Assada, em local a ser definido pela Secretaria

de Turismo;

- A permissionaria devera garantir o pleno funcionamento das assadeiras, atendendo o
volume de vendas da tainha assada;

- Devera ser explorado o espago denominado “tainha para levar para casa’, ofertando o
visitanie aquisicdo do peixe sem a necessidade da compra de ingresso para acessar o
Parque Municipal de Eventos (espago ja existents junto a Rua Ernesto Nunes Bandeira),

- A forma de preparo e assamento devera cbedecer ao padrio das edicbas anfencres da
Festa;

- A permissionarnia podera explorar o espaco localizado na frente do balcio de atendimento
das churrasqueiras, denominado "Area Livre", espago este, com capacidade para, no
maximo, 60 mesas e 120 cadeiras, onde tais mesas deverdo ter toalha, @ o atendimento
deste espago devera ser exercide por Atendentes de Mesa contratados pela permissiondria.
Os Atendenies ndo poderdo realizar pedidos, tampouco receber valores, e sim, auxiliar na
busca dos itens adquiridos pelo visitante para consumo, bem como. na organizacdo e
limpeza da referida area:

- E vedada a terceirizagio da exploragdo da “Area Livre” por parte da permissionaria para
outros pontos comerciais, sob pena de perda do direito de exploragdo do local;

- A permissionaria devera montar um guiché apropriado para venda dos tickets de tainha,
devendo atender com fluidez o pablico:

- A permissiondria devera confeccionar faixas indicativas, ou banners. com o valor da
Tainha Assada na Brasa, de indicag8o do Espago da Area Livre, do Guiché da compra do
ticket para aquisicio da Tainha, e do local para compra de ticket e retirada da Tainha para
levar para casa. As artes para confecgio de tais pegas graficas e para os uniformes, serfio
fornecidas pela Secretaria de Turismo, apés a homologagdo do certame licitatorio.

- A permissionaria podera explorar o quantitativo de 30 mesas e 60 cadeiras junto ao ponto
comercial concedido, com a finalidade de exploragio como “Area Livre".



DEMAIS ORIENTAGCOES SANITARIAS PARA AS ASSADEIRAS:

- Nao utilizar tabuas de madeira para escamar os peixes, material este que absorve
residucs e de dificil higienizag¢ao, facilmente desenvelvendo fungos; utilizar material liso, ndo
poroso, lavavel e impermedvel:

- Da mesma forma, mesas, bancadas deverdo ser de material liso, lavavel e impermeavel;

- Providenciar armarios individuais para a guarda de periences pessoais dos colaboradores,
nao podendo este material ficar junto 4 drea de produgio;

- Providenciar pias com dgua potavel corrente para a higiene das maos dos funcionarics que
manipulam o peixe, o pdo e a salada nas bandejas; pias deverSo também ser
disponibilizadas ao lengo da drea de produglo, quantas forem necessdrias, dotadas de
sabonete liquide inodoro, papel toalha e lixeira com tampa sem acionamento manual para
acolher as toalhas de papel utilizadas:

- Os ralos existentes aoc longo da estrutura deverdo ser dotados com tampa de acionamento
escamotedvel ou telados, evilando-se assim a entrada de pragas inoportunas (baratas);

- Utilizar recipientes lisos e lavaveis para a colocagdo dos pies;

- Dispor de sanitdric e vestiario exclusive para os assadores e demais colaboradores nas
dependéncias;

- Os colaboradores e servidores deverdo fazer uso de uniformes propicios para a finalidade
a que se deslinam;

- O piso do local onde sdo assadas as tainhas devera ser cerimice vilrificado ou
equivalente, sendo este lavavel, ndo poroso e impermeavel, de facil higienizagio,



CRONOGRAMA DE CARGOS E QUANTITATIVOS

Cargo: Coordenador Geral

Quantidade: 01.

Atribuigdes do cargo: Coordenar em conjunto com os demais coordenadores, as tarefas
gerais da assadeira, especialmente entrada de mercadorias: tainha, po, alface, tomate e
limao, controle do livro ponto dos funciondnos e as escalas de trabalho, controle de material
usado nas assadeiras: pratos, bandejas, talheres, envelopes, palitos, guardanapos, material
& utensilios usados pelos funciondrios: grelhas, botas, capas de chuva, bonés camisetas,
garfos tinchantes, espremedor. Cargo sujeito a atividades que exijam esforgo fisico.

Cargo: Assador

Quantidade: 04 nos dias de semana = 10 aos finais de semana

Atribuigdes do cargo: Assar os peixes de acords com a determinagio do Coeordenador da
Assadeira, executar as tarefas determinadas por ele e pelo Coordenador Geral, manter seu
ambiente de trabalho limpo, controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do
mesmo tera de repor. Cargos sujeito a atividades que exijam esforgo fisico

Cargo: Limpadora de Peixe

Quantidade: 02 nos dias de semana — 06 aos finais de semana

Atribuigdes do cargo:Limpar os peixes e o balclo, executar as tarefas determinadas pelo
Coordenador de Limpeza e pelo Coocrdenador Geral, manter seu ambiente de trabalha
limpo, controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do mesmo terd de repor.

Cargo: Salgador

Quantidade: 01 nos dias de semana - 02 aos finais de semana

Atribuigdes do cargo: Salgar os peixes de acordo com o Coordenador das Assadeiras,
executar as larefas determinadas por ele e pelo Coordenador Geral, manter seu ambiente
de trabalho limpo, controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do mesmo tera
de repor.

Cargo: Responsavel pelo Controle de qualidade.

Quantidade: 02 nos dias de semana = 02 aos finais de semana

AtribuicGes do cargo: Controlar o tamanho & o assamento do paixe, refirar da grelha e
colocar na bandeja, executar as tarefas determinadas pelo Coordenador Geral, manter seu
ambiente de trabalhe limpo, controlar o seu matenal de trabalho, em caso de extravio do
mesmo tera de repor



Cargo: Ajudante Carregador de Caixa.

Quantidade: 02 nos dias de semana - 02 aos finais de semana

Atribuigdes do cargo: Durante o dia de acordo com determinagido do Coordenador das
Assadeiras & do Coordenador Geral, carregar as caixas de peixe de dentro do caminhao da
peixaria para pesagem, apds a pesagem, ver com ¢ Coordenador da Assadeira ou o
Coordenador de Limpeza, o que ficard no balcdo de limpeza e o que serd guardado na
Camara Fria da Prefeitura para limpeza posterior, apds o peixe limpo separar o que sera
assado e o que serd guardado limpo na Camara Fria, de acordo com solicitacio, carregar
os peixes limpos para serem assados, executar as tarefas determinadas pelo Coordenador
das Assadeiras e pelo Coordenador Geral, manter seu ambiente de trabalho limpo, controlar
o seu material de trabalho, em caso de extravio do mesmo terd de repor. Cargo sujeito a
atividades gque exijam esforco fisico.

Cargo: Ajudante Carregador de Grelhas.

Quantidade: 02 nos dias de semana - 02 aos finais de semana

Atribuigdes do cargo: Retirar as grelhas das assadeiras, coloca-las no balcio de controle
de qualidade/conferéncia, retirar deste e colocé-las no balcdo do peixe a ser preparado,
apds o peixe estar preparado carregar grelhas para as assadeiras, executar as tarefas
determinadas pelo Coordenador das Assadeiras e pelo Coordenador Geral, manter seu
ambienta de trabalho limpo, controlar ¢ seu material de trabalho, em caso de extravio do
mesmgo tera de repor. Cargo sujeito a atividades que exijam asforgo fisico.

Cargo: Auxiliar de Cozinha.

Quantidade: 02 nos dias de semana — 02 aos finais de semana

Atribuigdes do cargo: Cortar pao, tomate, espremer iméo, lavar alface de acordo com
determinagdo do Coordenador Geral,  executar outras tarefas determinadas pelo
Coordenador Geral, manter seu ambiente de trabalho limpo, controlar o seu material de
trabalho, em caso de extravio do mesmo tera de repor,

Cargo: Atendente de Balcio.

Quantidade: 03 nos dias de semana — 08 aos finais de semana

AtribuigSes do carge: Eniregar o prato da festa ao gargom e ao vistante, executar outras
tarefas delerminadas pelo Coordenador Geral, manter seu ambiente de trabalho limpo,
controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do mesmo terd de repor.



Cargo: Carvoeiro

Quantidade: 01 nos dias de semana - 02 aos finais de semana

Atribuicdes do cargo: Ter nogdes de quantidade de carvlo a ser usado para o assamento
dos peixes, camegar 0s sacos de carvao para as assadeiras e espalhar, conforme solicitado
pelo Coordenador das Assadeiras, executar outras larefas determinadas pelo Coordenador
das Assadeiras e pelo Coordenador Geral, manter seu ambiente de trabalho limpo,
controlar o seu material de trabalho, em caso de extravio do mesmo tera de repor. Cargo
sujeito a atividades que exijam esforgo fisico.

Cargo: Atendente de Mesa.

Quantidade: 06 nos dias de semana — 15 aos finais de semana

Atribuigdes do cargo: Recepcionar, realizar atendimento ao poblico, atuar com
recebimento @ organizar o ambiente de trabalho, inclusive na limpeza das mesas,
preferenciaimente com experiéncia de atendimento ao plblico. Atendimento e orientacao
a0s visitantes que optarem por utilizagio do espago gastrondmico para consumir os pratos
tipicos da Festa, atuando no sentido de oferecer ac visitante o atendimento de suas
necessidades de consumo.

6. MODELO DE GESTADO DO CONTRATO

A gestio e a fiscalizagio do objeto contratado serfio realizadas pelos servidores Kellen
Chagas Buffi e Vagner Dias Titoni, respectivamente.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

O valor adjudicado sera recolhido via deposito na conta da Festa do peixe, no banco
Banrisul, Agéncia 0943, Conta n® 04.080915.0-4, até a data limite de 19 de junho de 2025,
impreterivelmente.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR/IPRESTADOR DE SERVIGO
Conforme disposte no item 4, o fuluro contratado serd selecionade mediante processo

licitatdric na modalidade Concorréncia Eletrbnica. nos lermos do art. 6°, XXXV, da Lei
Federal n® 14.133/2021 e art. 15, |l da Lei n® 8.987/1995.



9. ESTIMATIVA DO VALOR DA EﬂHTHAThI}i.CI'
Estima-se para a contratacio almejada o valor minimo de RS 40.000,00 (guarenta mil reais).
10. ADEQUAGCAD ORCAMENTARIA

Haja vista a futura contratagdo ndo envolver recursos plblicos, ndo ha a necessidade de
indicagio de previsdo orgamentaria.

Tramandai, 30 de abril de 2025,

Vim

Anderson de Jesus André



