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PARECER TECNICO

(PONTOS PUBLICOS DE VENDAS 2 X 2)

Tramandai, RS, 11 de Dezembro de 2023.

Considerando o Decreto Estadual n° 23.430/1974 que aprova regulamento
que dispde sobre a promogao, prote¢do e recuperagdo da Saude Publica, concomitante
com a Resolugédo — RDC n° 216/2004 que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servicos de Alimentagdo e levando-se em consideragdo que a presente
resolucdo pode ser complementada pelos 6rg&os de vigilancia sanitaria municipal visando
abranger requisitos inerentes as realidades locais e promover a melhoria das condi¢des
higiénico-sanitarias dos servigos de alimentagdo e considerando ainda a necessidade de
constante aperfeicoamento das agbes de controle sanitério na area de alimentos,
consolidando a harmonizagcdo da ag¢do de inspe¢do sanitaria, o departamento de
vigilancia sanitaria, através deste parecer, justificara a necessidade da implantagdo de
determinadas normas sanitarias que se fazem imperativas no novo formato de concesséo
de quiosques na area central da cidade.

Um dos principais problemas identificados nestas edificacdes para comércio
de lanches rapidos, dispostas ao longo do canteiro central da Av. Emancipagao e
adjacéncias, foi justamente a precaria area destinada a manipulagdo de alimentos, n&o
havendo condigdes satisfatorias de um fluxo ordenado de boas praticas nos servigos de
gastronomia. Como ja salientado, torna-se imperativo um modelo padronizado,
confeccionado de material liso, resistente, impermeavel, lavavel e ndo absorvente,
revestido em seu interior de material ceramico vidrado ou equivalente, a juizo da
autoridade sanitaria. A area fisica do ponto publico, sob hipdtese alguma, devera ser
inferior a 04 m? (quatro metros quadrados), na modalidade 02x02.

Devemos considerar que no interior do ponto publico devera ter espago
suficiente para uma pia de higienizagdo de méos para o manipulador de alimentos, dotada
de sabao liquido, papel toalha e uma lixeira com tampa e acionamento via pedal; devera
dispor de espago suficiente para instalagdo de um refrigerador para armazenamento das
matérias-primas e ingredientes que necessitam de climatizacdo, bem como devera ter
espaco suficiente para adequacéo de uma bancada (preferencialmente refrigerada), para
montagem final dos lanches e/ou crepes. Ainda tem-se que levar em consideragéo o
espacgo para a instalagdo de maquina de crepe ou similar e, ainda a disposi¢éo final da
tubulagéo hidraulica. Devera haver uma previsdo de um manipulador de alimentos.
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Diante deste novo cendrio que se impde, torna-se imprescindivel atengédo
especial quanto ao dimensionamento da edificagdo e das instalagdes, devendo ser
compativel com todas as operagbes a que se destinam, com énfase no fluxo ordenado do
preparo dos alimentos tendo como objetivo principal evitar a contaminagdo cruzada
destes.

EDIFICACAO E EQUIPAMENTOS:

A edificacdo do ponto de concesséo publica (quiosque) devera ser projetada
visando atender a legislagdo sanitaria vigente. O projeto arquitetonico devera primar por
um ambiente que possibilite um fluxo ordenado e sem cruzamentos em todas as etapas
da preparacéo dos alimentos, desde a sua manipulagéo até a confecgao final do produto.

Por tratar-se de estabelecimento comercial de propor¢do reduzida,
admite-se uma area fisica de 4,00m?, desde que nela sé trabalhe uma pessoa.

As instalagbes fisicas do estabelecimento de concessdo publica (piso,
paredes e teto) deverdo possuir revestimento liso, impermeavel, lavavel e ndo absorvente;
em especial, as paredes deverdo ser revestidas de material ceramico vidrado ou
equivalente, até altura minima de 2,00m (dois metros). Deverdo estar integros,
conservados, livres de rachaduras ou qualquer avaria e nao devem transmitir
contaminantes aos alimentos.

O ponto comercial devera, compulsoriamente, estar abastecido de agua
potéavel corrente, oriunda da rede publica de abastecimento.

A parte estrutural do empreendimento de concessao publica devera dispor
de conexdes com rede de esgoto ou fossa séptica; as caixas de gordura atender@o as
dimensdes compativeis ao volume de residuos, devendo estas estarem localizadas fora
da area de preparagdo e armazenamento de alimentos e apresentar adequado estado de
conservagao e funcionamento.

As instalagdes elétricas deverdo estar embutidas ou protegidas em
tubulagdes externas integras, de tal forma a permitir a higienizagéo dos ambientes.

A iluminagéo da area de preparagéo de alimentos devera proporcionar um
ambiente de luminancia aprazivel, de forma a ndo comprometer o processo de confecgéo
dos mesmos. As luminarias localizadas sobre a area de preparo dos alimentos deverao
ser apropriadas e estar protegidas contra explosao e quedas acidentais.

Os equipamentos, moéveis e utensilios que entram em contato com
alimentos devem ser de materiais que ndo transmitam substancias toxicas, odores, nem
sabores aos mesmos, devendo ser mantidos em adequado estado de conservagéo e ser
resistentes a corros&o e a repetidas operagdes de limpeza e desinfecgao.

As superficies, os equipamentos, moéveis e utensilios utilizados na
preparacdo dos alimentos devem ser lisas, impermeaveis, lavaveis e estar isentas de
rugosidades, frestas e outras imperfeigdes que possam comprometer a higienizagéo dos
mesmos e serem fontes de contaminagao.
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O funcionario responsavel pela confecgdo dos alimentos devera estar com
uniforme compativel com a atividade laboral e demais equipamentos que se fizerem
necessarios

Finalmente, por tratar-se de um novo modelo de empreendedorismo, o
gestor publico deve primar por edificagdes que comportem ao maximo as condi¢bes de
salubridade, oferecendo condi¢des de infraestrutura compativeis com a legislagéo vigente
e contentando o fluxo intenso da alta temporada.

Sendo o que se propunha para 0 momento.

Victor llha da Silva
Dir. Vigilancia em Saude — Port. N° 499/2018

Referencial Bibliografico: Decreto Estadual n® 23.430/74;
Portaria SES n° 799/2023;
RDC-Anvisa n° 216/2004;
Lei Federal n° 6.437/77.
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