TERMO DE REFERENCIA L el __-'

PROCESSO ADMINISTRATIVO Ne & 391 2025 . rd
Municipio de Tramandal

Secretaria Municipal de Educagio

Mecessidade da Administragio: AquisicBo dos géneros alimenticlos destinados as Escolas da Rede Municipal para &
execucdo do PMAE | Programa Naclonal de Alimentagio Escolar).

1. DEFINICAD DO ORIETD

O presente termo tem por objeto a aquisicio géneros alimenticios destinados as Escolas da Rede Municipal para a
execugho do PNAE (| Programa Nacional de Alimentacho Escolar), dos itens que foram desertos nos certames
anteriores,

05 bens ohjeto da contrataglo pretendida possuem as seguintes especificagBes:

Lote 01
tem QUANT. PRODUTO ?cmnm—ﬂnmmuiunudvﬂs E DE DEPASITO
TOTAL |
01 500 kg | Batata palha Batata palha em pacotes de 500 gramas a 1 kg, em embalagem aluminizada
D2 2000 caixas I:are | Café extra-forte, embalado a vicuo, em caibdas de 500 gramas, com aroma e
I ]udnr caracteristicos. Ingredientes: lmﬂm'lﬂ dﬂ'f.iﬂ." lrlhi:l
03 250 vidros | Doce de frutas — Doce de frutas puro, cremoso em vidros de aprmimadarrmte 700 gr. com
figo tampa invioldvel. No sabar figo,
| 04 250 vidros Doce de frutas - Dm:edbhrr.is purg, eremaso em vidros de aproximadaments 600 gr. com
Eviaba tamipa inviolivel, Mo sabor golaba.
[
i o5 | 600 unidades | Colorauempd  |Colorau em pd, corante natural obtido a partir da semente de urucum sem
mistura de farindceos, ou outros condimentos, em embalagem de
= aproximadaments EWEIIH'IIL
06 BOO potes Doce de tdte  Doce de leite pastoso em potes plasticos de 300 gramas com lacre invioldvel,
pastoso {de cremosidade meédia, colorag3o marrom escure, purs, sem batata doce
| adicionada e outros, com posio de lelte Intqui pcucar, soro de leite.
o7 350 kg Farinha de arroz | Farinha de arroz pura, sem ghiten embalagem pﬂﬂkﬂ resistente, ndo pode
l conter ghiten, em pacotes de 01 ha..
o8 3.000 kg Feljdo VERMELHD | Feijiio Vermelho, pacotes de 500 GRAMAS, tpo 01, classe feijlic unrmtlhu
novo, de 1f gualidade, em embalagem resistente, com solda reforcada e
| integra. Sem a presenca de grios mofsdos, carunchados & torrados. Sem
i sufidades, de facil cozimento, previamentes escolhido.
09 300 unidades | Férmula  infantil Fdrmula infantil | composto ldcten) isenta de lactose, sacarose e proteina
isenta de lactose |lictea a base de proteina lsolads de sojs, contendo vitaminas e
cligoelementos, em Latas de 800 gramas, com ferro, zinco e vitamina C, &, D
8 E,
i 10 300 unidodes | Leite de soja Formula ldctea Infantll #m pd de soja.a base de proteina solada de soja,

| _ +sem adico de aplcar, 2ero colesterol, 2ero lactose, em latas de 300 gramas.
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11 |15000atas | sardinha | Sardinha enlatada com molho de tomate, latas de 250gr. 75/
12 20000 Suco de fruta mmdemummmunlmumnmmlmmdu, DDH
unidades | | suco natural de sabores varladas 1 uva, maga, laranja, mirrg.l]l,
Item 'PRODUTD vwﬁﬂu-mﬁnw- GENEROS NAD PERECIVEIS E DE DEPGSITO
01 Batata patha | com validade ml‘nlrm dad:u da entrega de m meses;
0z Café extra forte com data de flhrlm;:n & praro de validade de no minkmo & meses. curn Registro no
Ministério da sadde, com iweln de III.IIHﬂ-IdH !ﬂABIE
o3 | Doce de frutas — figo | | Com registra no Mlnlstériudaa@-hlnurl i 5IF uu cﬂP.ls_
04 Déce de frutss - Com registro no Ministério da agricultura e SIF ou COPAS.
goiaba
05 Colorau em pd com validade minima de 6 meses da data da entrega.
06 Doce  de  leite Validede minima de 5 meses da data da entrega.
pastoso
o7 Farinha de arraz JA validade minima de 6 meses a cmtu da dandu entrqa
08 Feljiio VERMELHO 'H'llldlﬂ-! minima ateita dl IIIH da entrega & de 8 meses,

a Fermula Infantil cmnwllliadu minirma di dnla de entrega de 10 meses,
isenta de lactose
i) L!ﬂ!dﬁiﬂ]! com valldade minima da data da entrega de 10 meses.
11 Sardinha enlatada latas sem ferrugem efou amassadas.validade minima de 18 meses & contar da data
| da entrega.
12 Suco de fruta Suco de fruta em embalagem tetra pak UHT de 200 ml com canudo, 100 % suco
| natural de uhmi_-s variados | uva, maga, laranja, manga):
Lota 02
itens !cluurr. PRODUTO 'CARACTERISTICAS - CARNEDS

| TOTAL _

12000 Kg Carne de 2§ Carne de 2% resfriada, sem osso, cortada em cubos, com gramagem de 60
gramas, de cofte paleta, com no méximo 11 % de teor de gordura por quilo,
temperatura de recebimento 0°C & 5°C, sem nervuras & aparas de
| cartllagem.

'aumug Carme de 28 Carne de 29 resfriada, sem osso, cortada em cubos, com gramagem de 60
Eramas, de corte paleta, com no mixima 11 % de teor de gordura por quilo,
temperatura de recebimento O°C a 5°C, sem nervuras e aparas de
-urﬂlmem Mdmiudulhlhm

17250 Kg Came Moida de Camne moida de 20 [ guisado) I'Iil'l'ﬁld!; de moagem Eross com no mém-nu
n 10% de teor de gordura por quilo,sem nervos, sem aparas,, came fresca com
aspecto vermelho € brilhante, odor caracteristico do produto, embalada em
sacos atdxleos dn- lbl- 5 kg, temperatura ﬂ-l rembimemn de 0°C a 5°C;

2570 Kg Carne Malda de'tmummldilllwbadu}mﬂrhdn du-mmmgrmnmrmmbﬂm
| 28 10% de teor de gordura por quilo,sem nervos, sem aparas,, carne fresca com
aspecto vermefho @ brilhanie, odor caracteristico do produto, embalads em
sacos aldxicos de até 5 kg, temperatura de recebimento de 0°C a 5*C; item
destinade a ME & EPP
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Coxa & sobrecoxa de frango resfriada e embalado em sacos plasticos™
| flexiveis atdricos de 2 @ 3 kg, com Identificagiio do tipo de cortejdata-de
validade & marca impressos na embalagem, com o mixmo de 8% e gua,
com a embalagem lacrada com lacre invioldvel, temperatura de 0°C a'5°C.

FH& de pEl:l'l:l de frango resfriado cortado em “bifes de 50 gramas,sem pale,

Ium nervuras, embalado em sacos atdxicos, com identificacio, com

gramagem aprosimada de 2 em 2 kg, Item destinado a ME & EPP

Peito de frango defumado resfriado, fatlade em fatias finas, com

Filézinho sulng resfriado, peca inteira, sem osso;

| Moela de frango resfriada em bandejas du aprox. '.I'El:l gramasa 01 kg;

a5 7000Kg | Coxa e sobrecoxa,

|
| | |Item Destinado a ME e EPP,
o0& 1.000 Kg Filé de peito de

frango bifes

o7 1400 kg Peita de frango
L ! defurnado embalagem inviolavel.
08 1000 Kg Flkézinho suing
!ng I_:sm K Moels de frango
| 10 | 1500 kg Figndo de frango

Figado de frango I'Esfl"ilﬁﬂ o hnrr:lejasdum ?snmimas 8 01 kg;

'QUANT. TOTAL | Validade e outras Exigncias - CARNEDS

Coxa e sobrecaxa de frango resfriada com validade minima sob refrigeracio de 06 dias 3

Filé de peito de I'rlnp com validade minima de 7 dias| sob refrigeragio),

Peito de frango defumado resfrisdo, com -.rllidnlu ninima sob refrigeraclo de 7 dias;| a
entrega nos locals du_umdm deve ser em velculo lsotérmico,

memm-uﬂnumsmum

Banha de porco, sem conservantes, 100 % natural, embalagem de 500

gramas, em reciplentes plisticos lcrados, atdxico,

| logurte natural, Intqm, rufrmmda em garrafas de auu mil, sem mrlntu,

logurte natural, ero lactose, refrigerado em mhlunm de 120 a 170

Manteiga sem sal resfriada sem corantes em tabletes de 180 a 200 gramas ,

Nata resfriada, pasteurizada, em potes de aproximadamente 300 gramas,

| Regqueijdo cremaoso &m potes pldsticos embatagem econdmica de 400 a 500

gramas com lacre invioldvel

Queljo mussareda fatiado, resfriado, fatlado em fatias finas, com embalagem
lacrads invialivel, sem pldsticos interfolhados,

Cugijo musaareln.ratladu, resfriado, fatiado em fatias finas, com embalagem

lacrada inviolivel, sem plasticos interfolhados.. item Destinado a ME e EPP

a5 7000 Kg
contar da entrega;
05  |1.000Kg
| o7 1400 kg
Lote 03
- Ti:lum.r.l'r | PRODUTO
| TOTAL '
o1 | 800 kg Banha de porco
02 |3000 unidades |logurte natural
03 500 unidades | logurte  natural
(zero lactose Eramas, Sem corantes,
04 1200 Unidade |Mantsiga sem sal
i _ em embalagem fechada.
05 620 unidades |nata
com lacre imdolaval.
06 2000 potes  requelfio |
ﬂ.? T‘.‘-’Eﬂ:g_ quEE- MuUssareds
08 {500 kg I].ue-l}u mussareis
N
Itens CQUANT. TOTAL

Validade # outras exighncias - LATICINIOS E OUTROS

Banha de porco,
entregs conber :‘ﬁuﬂﬂ' na procedéncia.

data de fabricacio e prazo de validade de no minimo 10 meses depois da |







: : Abd |-
3000 unidades Juu:urte natural, integral, ua1rd=:£e minima da data da entrega de 15 dias. Transportado em |
| vaticulo refrigerado conforme a | RDC216.rotulagem de acardo com a legislagdo. /

=
foi

03 500 unidades logurte natural, rero lactose, validade minima da data da antrega de 15 dias. T:am;ﬁ.:u-ud‘u
- & vaioula riﬂ_u_gudu conforme & Hn{iiﬁ rntulnm.-m de acordo com a legistacio.
04 1200 tlhlatu | Manteiga sem sal, com validade minima de 10 dias;
a5 620 mﬂdm | Nata resfriada, com validade minima de 10 dhl.n dl data da 1 data da entrega;
|oF | 1700kg L'lueljn mussarela fattado, com validade minh'nl sob refrigeracio da 7dias;| a entrega deste
produto deve ser em vedculo isotérmico. |
it 500 kg Queijo mussarela fatlado, com validade minima sob refrigeraciio de 7dias;| a entregs deste |
| produto deve ser em veiculo isotérmico. Item Destinado a ME e EPP
| =—_ |
| tens QUANT, Quant.  Assist. CARACTERISTICAS - HORTIFRUTIGRANJEIROS
| Educacdo Soclal
_:_[11 11.250 duzias | 2000 Dz |Ovos braneo de galinha, easca lsa & limpa, tamanho grande, classe A,
3 embalados em |solantes térmicos de papelio.
‘o2 3750 dizlas  |-X- Il:wm branco de galinha, casca lisa e limpa, tamanho grande, classe A,
! embalados em isolantes térmicos de papeldo. Item destinado a ME e EPP
Lote 4

| Hens IHUAHT TOTAL | Validade e outras exlgéncias - HORTIFRUTIGRANJEIRDS

‘01 |1Lzsuuum| |ﬂuuh1nmdlﬁhh com validade minima de 10 diss da data da entrega , comn identificaclo
|dl'~rllbdad¢

02 . 3.750 diizias I:hm branca di.lﬂnhl, Cam anadu minima de 10 dias da data da entrega , com identificagio
n: ﬂﬁdid: ftem duthudul ME & EPP

—

0 prazo de validade da ata de registro de pregos, oriunda deste procedimento licitatério, serd de 01 [um} ana,
prorrogdvel por igual periodo, nos termos do art, B4 da Lel n® 14,133/2021, desde que camprovada a vantajosidade b
administraglo municlpal, quande de sua prorrogago.

2. FUNDAMENTACAD DA CONTRATACAD
A contrataglo pretendida encontra fundamento no estudo técnico preliminar, elaborado pels Secretaria Municipal de
Educacio , o qual segue anexo ao presente processo licitatdrio,

3. DESCRICAD DA SOLUCAD COMO UM TODO

A solucdo proposta & a contrataglo de empresa especinlizada para fornecimento de géneros alimenticios para as
Escolas Municlpais de Ensing, para execug3o do PNAE | Programa Nacional de Allmentacio Escolar). conforme as
seguintes espacificagbes/condigbes:

Lote 01
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Item QUANT, mnﬂnm—ﬁummmﬂnm:um .ﬁ?
TOTAL

01 500 kg Batata palha .Bﬂhhmhﬁmpﬂﬂtﬁﬁmmllutmmtﬂlﬂimﬂlmhm
lacrada,

o2 2000 cabas | eafé Café extra-forte, embalado a viicuo, em calxas de 500 gramas, com aroma e

 odar caracterfsticos. Ingredientes: 100 % griios de café ardbica,

03 250 vidreos Doce de frutas - Doce de frutas puro, cremoso em vidros de aproximadamente 700 gr. com

figo tampa invioldvel. No sabor figo,

04 'ﬁnwrm Dmﬁehﬂu-.nmd:frum puro, cremaoso em vidros de aproximadamente 600 gr. com

| goiaba tampa invioldvel. No sabor goiaba.

(1 00 u.nldidﬁ Codorau em pd Colorau em pd, corante natural obtido a partir da semente de urucum sem
mistusa de farindcecs, ou outros condimentos, em embalagem de
apru:ﬂmadlmentq Em r,rlmai..

06 BOO potes |Dpce de |Hl!lﬂl:ll;l:d-liﬂlll pastoso em  poles putﬂuudeammnmmhm:

| pastoso inviolavel, de cremosidade média, coloragdo marrom escurp, puro, sem

batata doce adiclonads e outros, com posto de leite integral, aglcar, soro de

leite. B
350 kg Farinha de arroz | Farinha de arroz pura, sem ghiten embalagem pléstica resistente, ndo pode

_ conter gliten, &m pacotes de 01 kg;
o8 3.000 kg Feijdo VERMELHO | Feljdo Vermetho, pacotes de 500 GRAMAS, tipo 01, classe feijiio vermelhs
| nova, de 1P gualidade, em embalagem resistente, com solda reforgada e
Integra. Sem a presenca de grios mofados, carunchados e torrados, Sem
| | sujidades, dn‘idrm:um-um imento, previamente escalhide.
aa 300 unidades | Farmula  infantil| Fdrmula infantl | composto licteo) isenta de Iactose, sacarose & proteina
isenta de loctose | ldctea a base de proteina isolads de sofa, contendo vitaminas @&
oligoelementos, em latas de 80O gramas, com ferro, finco & vitamina C, 8D
aE

10 |300unidades lefiedesola  |Férmula lctea infantil em pé de sojaa base de proteina isolada de sofa,
sem adigio de aglcar, zero colesterol, rero Iim,_um latas de 300 gramas.

11 | 1500 fatas sardinha Sardinha enlatads com molho de tomate, latas de 250 gr,

12 | 20000 Suco de fruta Suco de fruta em embalagem tetra pak UHT de 200 ml com canudo, 100 %
- unldqu suco natural de sabores varlados | uva, maga, laranja, manga);
item PRODUTO ivm-mm- Gmﬁnmﬂlniéntﬁvm EI}EBEFailTﬂ
01 Batata palha com validade minima da data d:mtmgu da I.l."ll'l'lu&i
02 Café entra forte | com data de fabricacdo e prazo de validade de no minimo & meses. Com Registro no
Ministério da salde, com selo de qualidade da ABIC.
03 Doce de frutas — fige | | Com registro no Ministério da agricultura e SIF ou COPAS.
-'D-l (Doce de frutas — -Eum registra no Ministério da agricultura e 5IF ou COPAS.
golaba
05 !Eu1m em po com validade minima de & meses da data da entrega.
0& | Coce de  leite| Validade minima de 5 meses da data da entrega.







pastoso S
| 07 Farinha de arror | A validade minima de 6 meses a contar da data de entrega. A .ﬂ-' '
o8 | Feijdo VERMELHO | Validade mtnlmi ar.erri dl dlhd: entrega @ duﬂ RESEs,
v Fdrmula  infantil, com validade minima da data de entrega de 10 meses. -
i Isenta de lactose
. 10 | Leite de sola com validade minima da data da enirega de 10 meses,
1 ‘Sardinha enlatada | validade minima de 14 meses a contar da data da entrega, latas sem ferrugem &/ou
amassadas.
12 Suco de fruta Suto de fruta em embalagem tetra pak UHT de 200 ml com canudo, 100 % suco
. natural de sabores varlados [ uva, maga, laranja, manga);
Lixte 2
| Mens | QUANT. PRODUTO  CARACTERISTICAS - CARNEOS
. TOTAL
(i} } 12000 Kg Carne de 28 Carne de 20 resfriada, sem osso, cortada em cubos, com gramagem de 60
gramas, de corte paléta, com no médximo 11 % de teor de gordura por guilo,
temperatura de recebimento 0°C a 5°C, sem nervuras e aparas de
i mrﬂhﬂgm.
|02 3000 kg Carne de 29 Carne de 29 resfriada, sem osso, cortada em cubos, com gramagem de 60
gramas, de corte paleta, com no maximo 11 % de teor de gordura por guilo,
temperatura de recebimento 0°C a 5°C, sem nervuras e aparas de
| cartilagem. Item destinado a ME & EPP
03 17250 kg Carme Moida de Carne moida de 20 | gulsado) resfriada, de moagem grossa com no maximo
T 10% de teor de gordura por guilo,sem nervos, sem aparas,, carne fresca com
aspecto vermelho e brilhante, odor caracteristico do produto, ambalads em
ilmilm:}mde:té!mmmtm dermhimentnduﬂ*cls'c;
04 | 2570 Kg Came Moida deﬁm:nmﬁaﬁ?{mhadnbr@hdl,dewnmmmmm
2 10% de teor de gordura por quilo,sem nervos, sem aparas,, carne fresca com
aspecto vermeiho & brilhante, odor caracteristico do produto, embalada em
sacos atdxicos de até 5 kg, temperatura de recebimento de 0°C a 5°C Iem
destinado a ME & EPP
o5 7000 Kg maesﬁmtmammnnﬁmmmm;mmp.mmmm
resfriada Mexivels atdxicos de 2 & 3 kg, com Identificacio do tipo de corte, data de
| validade = marca impressos na embalagem, com o mdximo de 8% de ETITER
com @ embalagem lacrada com lacre inviolivel, ;temperatura de 0°C a 5°C.
- ibem m 3 Mi & EFP.
| 0 1.000 Kg Filé de peita de Filé de peito de I‘::nm resfriade mmtlu em bifes de 50 gramas,sem pele,
frango bifes sem nefvuras, embalado em sacos atdwicos, com identificacdo, com
[ ‘gramagem aproximada de 2 em 2 kg. Item destinado a ME e EPP
o7 1400 kg Peito de frango Pelto de frango defumado resfriado, fatiado em fatlas finas, com
I defumado embalagem invialivel.
0 1000 Kg Filézinho suing Fitezinhe sulno reslriado, peca inteira, sem osso;
|09 1500 kg Moela de frango :Mﬁhdehnnmrﬂ&hdhmbmﬁqlnldimrm 750 gramas a 01 kg:
10 1500 kg Fiuadudefrmgn ﬁEpdndehmreﬂﬁlﬂumhanujndumu.?sugm 2 01 kg;
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Itens QUANT. TOTAL | Validade & outras Exigéncias - CARNEOS 2o\
01 7000 Kg Coxa e sobrecoxs de frango resfriada com validade minima sob refrigeracho de 06 dias .1:
contar da entrega; item Destinado a ME e EPP, )
02 Ls.muug Filé de peito de frango com validade minima de 7 dias| sob refrigeragac),
a3 1.000 kg Filé de peito de frango , com valldade minima de 7 dias{ sob refrigeracBo), item destinado a
. ME & EPP
04 1400 kg Peito de frango defumado resfriado, com validade minima sob refrigeracio de 7 dias; a
entrega nos locais destinados deve ser em velculo isotérmico.
Lote 03
ltens | QIUANT. PRODUTO CARACTERISTICAS - LATICINIOS E OUTROS
. TOTAL
o1 GO0 kg Banha de porco | Banha de porco, sem conservantes, 100 % natural, embalagem de 500
(- _ gramas, em reciplentes plisticos lacrados, | atdsicn,
- m 3000 ynidades | logurte natural | logurte natural, integral, refrigerado em garrafas de 900 ml, sem corantes,
03 | 500 unidades | logurte  natural | logurte natural, zero lactose, refrigerado em embalagem de 120 a 170
oo lactose grarmas, sem corantes
04 1200 tabletes  Manteiga sem sal | Manteiga sem sal resfriada,sem corantes em tabletes de 180 a 200 gramias ,
_ em embalagem fechada.
0s 620 unidades | nata Nata resfriada, pasteurizada, em potes de aproximadamente 300 gramas,
_ com lacre invicldwel,
06 2000 potes | requaifo Requeijdo cremoso em potes plasticos embalagem econBmica de 400 a 500
= gramas com lacre invioldvel
o7 | 1700kg Quefjo mussarela | Queljo mussaraia fatiado, resfriado, fatiade em fatias finas, com embalagam
L lacrada invioldvel, sem plasticos interfolhados.
0s SO0 kg Cueijo mussarela | Queljo mussarela fatiado, resfriado, fatisdo em fatias finas, com embalagem
| latrada invialdvel, sem plasticos interfolhados.. item Destinado a ME e EPP
: o
Itens OUANT. TOTAL | Validade « outras exigéneias - LATICINIOS E OUTROS |
o1 600 kg Banha de porco, data de fabricaglio ¢ prazo de validade de no minimo 10 meses depois da |
! entrega;latas sem ferrugem e/ou amassadas. :
02 3000 unidades logurte natural, integral, validade minima da data da entrega de 15 dias. Transportado uml
 veiculo refrigerado conforme a RDC216. rotulagem de acordo com a legistagio, |
03 500 unidades  |logurte natural, zero lactose, valldade minima da data da entregs de 15 diss. Transportado |
em wveiculo rﬂ_lfignldin conforme 3 RDC216. rotulagem de acordo com a legislacio.
04 1200 tabletes Mantelga sem sal, com validade minima de 10 dias;
05 620 unidades | Nata resfriada, com validade minima de 10 dias da data da entrega;
1] 17000z | Queljo mussarela fatiado, com validade minima sob refrigeracio de 7dias;{ o entrega deste
produto deve serem veiculo isotérmico, {
ar 500 kg Queljo mussarela fatiado, com validade minima sob refrigeracio de 7dias; a entrega deste
produto deve ser em velculo lsotérmico. Item Destinado a ME ¢ EPP I
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' itens | r.tuﬁun | Quant.  Assist. CARACTERISTICAS - HORTIFRUTIGRANIEIRDS
! |Educacdo Soclal .
a1 11.250 dizias | 2000 Dz Ovos branco de galinha, casca hsa e limpa, tamanho grande, classe A,
| embalados em Isolantes térmicos de papetio.
02 |3.:rsu dizias |-X- Ovos branco de galinha, casta lisa e limpa, tsmanho grande, classe A,
| | embaladas em Isolantes térmicos de papelSio, item destinado a ME & EPP
Lote 4

ltens TQUAM‘I’ TOTAL !\F.Hdn:l.: 2 outras Hilnﬂn- HORTIFRUTIGRANIEIRDS

a1 [ 11,250 dizias il:l-m: branco de gelinha, com validade minima de 10 dias da data da entrega , com Identificacdo
dz validade,
— ;

02 [3750ddziss | Ovos branco de gelinha, com validade minima de 10 dias do date da entrega , com identificacio
|da validade. ltem destinado a ME & EPP

Responsabilidades da Empresa:
WO ORIETO:

1.1 = CONSIDERACOES IMPORTANTES:

1.1.1- GENEROS SEMI-PERECIVEIS [ SECOS);

Entrega no Almoxarifado Central de acordo com o Lronograma do SAE da SMEd, Se o produto na hora da entrega

« Mo estiver de acordo com as especificacdes do edital , o mesmao ndlo serd aceito e o fornecedor terd um prazo
miximo de 24 horas para fazer a reposiglio do produto no local destinado. Todos o produtos devem respeltar
rigorosamente os praros de validade de acordo com o grupe alimentar que pertencem. Serdo aceitos apenas os
produtos com a data maxima de 30 dias a contar da sua fabricacBo, no momento de entrada no almoxarifado
central. £ importante sallentar que as embalagens dos produtos devem obedacer rigorosamente a gramagem e o
formato estipulados no edital, berm como, a marca apresentada na hora da amostra. NAD SERAD ACEITAS
OUTRAS MARCAS NO ATO DE ENTREGA, EXCLUSIVAMENTE AS MARCAS COTADAS E APRESENTADAS MA
AMOSTRA. Hordrio de funcionamento do aimoxarifade central para recebimento de produtos: de segunda &
quinta- feira das 14h s 18 h. End.: Rua Ernesto Nunes Bandeira, n¥ 920, bairro: Centro Lagoa- Tramandai/RS.

CONDICOES DO PRODUTO:

O produto deve apresentar suas caracteristicas organolépticas adeguadas no momento da sua entrega no
almoxarifade central. Entrega esta, que & de responsabilidade da empresa licitante & que deve obedecer um
cronograma pré-estabelecido pelo Setor de Alimentagio escolar [SAE) da Smed, D produto serd recebida no seu
destino peda encarregada do almaxarifado que fard a Inspeclio necesséria no mesma.

Devem ser acondicionados em embalagens adequadas, bem como, transpartados em veloulos apropriados e
sujeitos a Inspecio a qualquer momento. A dltima embalagem| fardo, caixa de papeliio, sacos atdulcos) deve ser
resisténte de tal forma que os pacotes internos | embalagem interna) nlio sofram quebras, rasgos |, perfuracies
que comprometam o produto final. Se isso ocorrer @ empresa tem a responsabilidade de repor os produtos
perdidos, nas guantidades necessdrias, mediante apresentacio do produto inutilizade. Os entregadores devem
vir unifermizados com identificag3o da empresa e EPis necessdrios, fornecidos pela empresa.

L1.2 - PRODUTOS CARNEQS E LATICINIOS:
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Armazenamento dos produtos: Todos os produtos cdmeos devem cumprir todas as Eﬁndaﬁ

existentes quanto a embalagem, rotulagem | etc. Os outros produtos cameos devem ser Bntregues
resfriados ou congelados, todos os ltens deve ter rotulagem de identificaciio * especifica
[ procedéncia) mesmo quando for embalagem individual a referida embalagem deve sar identificada
com carimbe efou rdtuln, selo de rastreabilidade com todos os critérios exigidos identificados &
devem ser oriundos de estabalecimento ficenciado .Deve constar em todas as embalagens o nome
do predute & a guantidade existente na mesma, conforme cronograma privio enviado pela
Smed/SAE; O fornecedor deverd estar com o estabelecimenta e equipamentos utilizados para 8
manipulagio & armarenamento das camnes em perfeitas condicBes de higiene & conservagio, bem
como, de acordo com a nova legislacSo vigente para estabelecimentos que fracionem produtos
cémeos. Deverd estar discriminade na rotulagem dos produtos, 3s condigbes de armazenamenta,
Inclusive temperatura adequada para refrigeraclio e prazos de validade dos produtos, de acordo
com & legislacio vigente na data de entrega.

LondicOes dos progdutos:  .Todos os produtos devem manter suas caracteristicas organolépticas
sujeltas a Inspegdo na hora da entrega nos estabelecimentos de ensing, Todos os produtos cérnsos
devem ser entregues refrigerados ou congelados. Entrega esta que serd de responsabilidade do
fornecedor que receberd um cronograma pré-estabelecido pelo Setor de Alimentacio Escolar,
semanalmente para proceder as entregas nos locals |4 citados. Salientamos ainda que todos o4
produtos clmeos deverfo ser entregues em veiculo Isotérmico, inspecionado pela vigilincia
sanitaria. O laudo de inspeclio deverd constar juntos aos documentos de  Habilitagdo. Os produtos
#3130 sujeitos a inspecdo na chegada nos estabelecimentos de ensing. Inspecio esta realizada pels
comissio de recebimentos de géneros alimenticios, bem come, pelo CAE ou técnico competente. A
Mao-de-obra necessdrla para as entregas & de responsabilidade do fornecedor e deve ser gualificada
para a funclo. Se o produto na hora da entrega ndo estiver de acordo com as especificacies axigidas
no edital, o mesmao, ndo serd recebido nos estabelecimentaos, porém, o formecedor terd um prazo
midximo de 24 horas para repor o produto em perfeitas condigfies coma consta nas especificapBes,
no local a que se destina. Os produtos devem ser acondiclonados em embalagens adequadas, bem
como, transportados em veiculos apropriades. Sendo que a Glitima embalagem ( FARDO, CAIXA DE
PAPELAD, SACOS ATOXICOS TRAMSPARENTES), devem ser resistentes, de forma qué 0% pacotes
Internos

{ embalagemn interna) ndo sofram quebras, rasgos , perfuracies, que comprometam o produto final,
Caso lsso ocorra @ empresa terd a responsabilidade de repor os produtes danificados, mediante a
apresentacdt do produto Inutilizado. Todos os entregadores devemn se apresentar devidamente
uniformizados na hora da entrega; ( cabelos cobertos, jatecs branco, uniforme da empresa ¢ EPls
necessirios para determinsda funcio),

* todas as entregas devem obedecer todas as normas HIGIENICO SANITARIAS DE ACORDO COM AS
BOAS PRATICAS NO SERVICO DE ALIMENTACAD, ROC 216 & portaria n®078 da sec. saide do estado.

outros produtos de origem animal | quefjo, nata, requeijdo, peito de frango defumads, linguica,
presunto magro, salsicha de frango, salchichBo de frango, banha, logurte ¢ mantelga); esses
produtos devem ser entregues em embalagem lacrada da Inddstria, nSo deve ser fracionado &
embalado artesanalmente sem rotulagem e validade.

Salientamaos que os estabelecimentos gue tenham a intengdo de distribuir @ embalar esses produtos
deve obrigatorlamente ter inspacho sanitdria | registro de SIM efou CISPOA efou SIF, &/ou SISAN,
&/ou DIPOA, efou SUSAF ou drgo responsdvel) para os itens: Lote 2 e 03, deste TR.

Ressaltamos ainda que o estabelecimento pode receber e vender diretamente no bakc8o, pordm,
para distribuir, fracionar & embalar deve ter os registros citados acima:

1.1.3,- HORTIFRUTIGRANJEIROS:

B} Armazenamento dos produtos;

A mao-de-obra necessiria para as entregas & de responsabliidade do fornecedor & deve ser qualificads
para a fungdo. Se o produto na hora da entrega ndo estiver de acordo com as especificaches exigidas no
editsl, o mesmo ndo serd recebido nos estabelecimentos de ensino, porém, o fornecedor terd um prazo
maximo de 24 horas para repor o produto em perfeitas condigles, no local destinado. Os produtos
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devem ser acondicionados em sacos plésticos transparentes ou em caixas atbxicas que possibilitem a
visualizagho dos produtos. As calxas devem estar Impecavelmente higlenlzadas, sem sujidades. N3o
devern ser utilizadas caixas de madeira ou de material reciclado, imprdprio para acondicionar ali tas.
Os glneros devem ser separados por escolas, conforme listagens remetidas pela SMEd, cada produto
deve ser embalade em sacolas plésticas atdxicas transparentes individualmente, os produtos ndo podem
ser misturados, devem ser separados um a um. Com um peso mdximo de 05 kg por volume. Os produtos
devem ser armazenados em locais que estejam respeitanda as normas da ANVISA quanto a highene geral
dos mesmaos. Os entregadores devem ser uniformizados e utilizar of EPIS necessdrios no momento da

Bntrega.

ki Condicfies do produtg:

Us produtos devem ser entregues em plenas tondi¢Bes de consumo e deve apresentar todas as
caracteristicas organolépticas pertinentes ao mesma, produtos de 19 qualidade. Devem apresentar grau
de amadurecimento adequado para o comsuma no periodo de 5 dias( ou seja, ) na semana da entrega
dos mesmos. Os estabelecimentos dos fornecedores devem estar a disposiclo do CAE, para visitacio &
andlise de qualidade & quantidades, bem como, da comiss3o de recebimento de géneros alimenticios.
Todot os fornecedores concorrentes devem ser equipados adequadaments para a pesagem dos
produtos e as empresas devemn fazer as entregas dos produtos nos estabelecimentos com welculo
apropriado e mio-de-obfa qualificada para a funcdo, as fornecedores tem a responsabilidade de
entregar os predutos nos kocais & que se destinam devidamente uniformizades, de tal forma a manter a
higiene geral e identificacio da empresa;

M;ldmﬂﬁmuﬂmdnm,hmm,unh&aimﬂnmﬁmhmmum
acompanhar © produto no ato da entrega nas bandejas. | bandejas essas com 30 unidades efou
embalagem com 12 unidades), sempre com a validade Bparente.

Salientamos que os estabelecimentos que tenham a intenclio de distribulr & embalar esses produtos
deve obrigatoriamente ter inspegio sanitdria | registro de SiM e/ou CISPOA efou SIF, afou SISAN,
&/ou DIPOA, efou SUSAF ou drgio responsdvel) para os itens: Lote 04 deste TR.

Ressaltamos ainda que o estabelecimento pode receber & vender diretamente ne balcdo, porém,
para distribulr, fracionar e embalar deve ter os registros citados acima;

Os licitantes deverlio apresentar 2(duas) amostras de cada produto, posterlormente & sessfo licitatdrla, no
periodo de 4 dias dteis.
As amostras devem ser entregues no setor de alimentacdo escolar da SMEd, para o técnico respansdvel
[ nutriclonista Daniels Monteira Pagnao) no hordrio de segunda & sexta-feira das 14 g5 17 h, no endereco que
isgue: Av. Igreja, 346, 42 andar, SMEd, setor de afimentac3o escolar .
= Asamostras ser3o analisadas pelo tdenico responsdvel :
*  Prato para entrega dos laudos de anslise sensorial: 5 dias corrides a contar do Gitimo dia da entrega das
referidas amostras;
*  Os laudos | relatdrios de andlise sensorial) sero emitidos em 2 vias e devem ser retiradas no setor de
alimentacio escolar da SMEd | av, Igreja, 346, 40 andar) de segunda a sexta feira das 14b as 17 h, uma
via do laudo anexada a0 processo e outra via fcard disponivel para retida pelo licitante. Nio serSo
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enviados resultados da andlise de amostras por telefone, watsapp, por e-mall o outr contato virtual,
devendo ser retirados pessoalmente pela empresa;

+ Ede compromisso da empresa licitante, entregar o produte acondicionado em embalagem de acordo
com o produto @ que seja adequada para o armazenamento de aproximadamente de 2 a 4 horas até
que a referida amostra seja testada, | exemplo; produto como gueljo, carneos, devem ser
MMmmmmm-nmihmHmm
fornecedores licitantes);

Os produtos deverdo vir identificados com os seguintes dadaos:

= Hazdo social da empiesa licitante;
Modalidade & ndmero da licitac3o;
- Nimero do lote;
=  Nome do produto;
A amostra do material deverd estar em embalagem e/ou apresentacio no qual o produto serd entregue, INCLUSIVE
MARCA. Aguelas que estiverem em desacordo com as especificachies constantes do edital terd3o sua cotacdo
desclassificada,

Nio serio aceitas amaostras para andlise por analogia. A n3o apresentacio do solicitado implicard na automitica
desclassificaclio do item. As devidas amostras devem ser apresentadas rigorosaments idénticas ao produto que
serd entregue, inclusive embalagem, gramagem, rotulagem, prazo de validade;

Todos os itens licitados, estdo sujeltos a andlise de laboratdrio, se o Setor de Alimentacho Escolar jWgar necessirio,
Andlise esta de inteira responsabllidade da empresa ficitante, Inclusive as custas, Este laudo de analise | fisico-
quimico,microbioldgico e microscdpico) quando selicitado, deverd ser emitido por laboratdrio oficial a menos de
18 (dezoito) meses a contar da data de abertura da licitacBo. tal laudo deverd evidenciar as caracteristicas da
produto efertade,

Todos os itens licitados estdo sujeltos @ apresentarem fichas técnicas se o setor ds alimentaglo escolar julgar
necessdria,

Uma amaostra servird para andfise sensorial pela nutricionista da Smed e a outra para contra-prova no momento da
entrega dos pradutos. SerSo analisados além das especificagBes de cada produto e das exigéncias do Edital,

os seguintes critérios: Embalagem (resisténcla,qualidade do rétulo). qualidade, rendimento e aproveitamento,
sceitabllidade, durabliidade, aparéncia, gosto, sabor, cor, odor, Informagies nutricionals, forma de preparo,
diluigio.

Os produtos serdo classificadas, ou nllo, quanto ao rendimento, & textura, aparéncia , sabor e odor & caracteristicas
organclépticas adequadas, aceitabllidade, preparaches a que @ destinam, gic,

A amostra de contra-prova dos licitantes vencedores ficars depositada até a entrega dos produtos, os quals deveriio
ser rigorosamente iguals a amostra, sob pena de serem sumariamente rejeitados na ocasiSo da entrega.

As amostras ndo serSo devolvidas.
Prazo pars entrega das mercadorias:

Os géneros slimenticlos ndo-pereciveis ou seml perecivels [secos) deverliio ser entregues conforme solicitacio da
smed. Os géneros ndo-pereciveis e seml pereciveis | secos) ser¥o entregues pela empresa vencedora no
Almoxarifado Central, depdsito da allmentag3o escolar, no hordrio das 14h &s 18 h, de segunda a guinta-feira
{ salientamos que o hordrio de entrega deve estar de acordo com o funcionamento do almosxarifado central,
podendo sofrer alteragBes que serdo previamente informadas aos fornecedores, Salientamas que estas entregas
dévem ser previamente agendadas no SAE da SMEd;

As entregas deverdo ser feltas pela empresa em velculo apropriado e recursos humanos provenientes do mesmo e

llvre das despesas para o prefeitura ., A comissdo de recebimento da géneros do almoxarifado central receberd os

Béneros no-pereciveis,

A5 ENTREGAS DEVEM OCORRER ATE AS 18 HORAS | no almoxarifado central),

508, PENA DOS PRODUTOS SEREM DEVOLVIDOS, EXCETD SOUICITACOES FEITAS PREVIAMENTE PELD SETOR DE

ALIMENTACAD ESCOLAR DA SMEd.
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Vislumbra-se que tais valores s30 compativels com o praticade pelo mercade correspondente, conforme disposicio -
dos orgamentos juntados a este procedimento ficitatdrio, realizado pelo Departamento de Compras através do
Memaorando n? 05/2025 . Ademails, os valores estimados estdo compativeis com a contrataclo anterior, realizada

atraviés da Ata de Regisiro de Precos n® D66/2023, de 25 de julho de 2023,

10. ADEQUACAD ORCAMENTARIA
D dispéndio financeiro decorrente da contratacdo ora pretendida decorrerd das seguintes dotacbes orcamentérias:

2130312.361.0133.2039 ALIMENTACAD ESCOLAR
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1552 - 0000 7076-9
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1552 - 0000 7078-5
139030000000 MATERIAL DE CONSUIMO 1552 - 0000 7084-0
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1552 - 0000 7080-7
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1573 — D000 9185-5

130112.365.0132.2241 ALIMENTACAD NAS ESCOLAS DE EDUC INFANTIL
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO 1573 - 0000 9186-3

Tramandal, 03 de Abril de 2025,

o/ -. l:'i.“'1- 53 as
Alvanira er‘r Gamba

iana Gongalves te Lima
Secretiria Municipal de Educagio 5‘5&:‘:& CARNETE - SHED
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